Presseinformation 

[image: image1.jpg]BAD
BERGZABERNER

LAND
GUT!

PRODUKTE DER REGION




LANDGUT! in der Gastronomie...

3. April 2006

LANDGUT! in der Gastronomie ist eine neue Kooperation von 8 renommierten Gastronomiebetrieben mit den Landgut!-Landwirten im Bad Bergzaberner Land. 

Gastronomie:

· Schweigener Hof, Schweigen Rechtenbach

· Südpfalz-Terrassen, Gleiszellen-Gleishorbach

· Restaurant „Wilder Mann“, Bad Bergzabern

· Reuters Holzappel, Pleisweiler-Oberhofen

· Landhaus Wilker, Pleisweiler Oberhofen

· Zum Lam, Gleiszellen-Gleishorbach

· Hotel-Restaurant Zur Linde, Bad Bergzabern

· Gastronomie in der Südpfalz Therme, Bad Berzgabern

Landgut!-Betriebe:

· Gemüsebau Frey, Kapsweyer

· Viehstrichhof, Kapsweyer

· Obst- und Spargelhof Rebsamen, Kapsweyer

· Martinshof Steinfeld Steinfeld

· Bauernhof Kieffer, Schweighofen

· Der Wildladen, Kapsweyer

· Stadtmühle Bad Bergzabern

· Latours Streuobstprodukte, Gleiszellen-Gleishorbach

Ab heute stehen auf den Speisekarten und den Saisonangeboten der teilnehmenden Gastronomiebetriebe die mit LANDGUT! ausgezeichneten Gerichte, die im Hauptbestandteil aus regionaler Erzeugung sind. Wer es auch probieren möchte: Zu erkennen ist dieses Angebot an den grün-orangen Fahnen mit der Aufschrift Bad Bergzaberner Landgut!, die neben den Gerichten, bzw. auf der Karte für alle Gerichte geltend, angebracht ist. 

Einige Kompositionen sind für dieses Angebot geschaffen worden, einige haben sich den Titel Langut!, den sie von der Landwirtschaft verliehen bekommen, sofort verdient. Mit den klangvollen Namen der Speisen wie „Frische Kapsweyerer Landgut Forelle mit Mandelbutter

dazu Salzkartoffeln und Salatteller“  oder LANDGUT! Salatvariationen aus Sellerie-Apfelsalat, Rote-Beete Salat mit Merrettich und Blattsalaten vom Gemüsebau Frey in Kapsweyer,

“ weisen die Gastronomen im Rahmen der Kooperation „Landgut! in der  Gastronomie“ eindeutig auf das Erzeugnis aus heimischer Produktion hin.

Grundlage der Zusammenarbeit bildet die Kooperationsvereinbarung Landwirtschaft – Gastronomie, die von beiden Kooperationspartnern, den Projektträgern der Landwirtschaft und dem/der jeweiligen Gastronom/in unterschrieben wird. Diese Vereinbarung ist das Ergebnis mehrerer gemeinsamer Projekt-Treffen mit ILE-Regionalmanagerin Frau Schaefer, an denen Landwirte  und Gastronomen ihre Zusammenarbeit in 8 klare Spielregeln gefasst haben. Diese umfassen qualitative und quantitative Voraussetzungen für das gekennzeichnete Gericht, die Teilnahme am Programm „So schmeckt die Südliche Weinstraße“ bei der Verwendung von Saisonkarten, Regeln für die Presse- und Öffentlichkeitsarbeit, die Schulung und Information des Personals sowie die mittelfristige Einrichtung einer Qualitätssicherung. 

„Somit sind kurze Wege in der Warenlieferung, regionale Wertschöpfung für die Region und eine Vernetzung der Betriebe ein Schritt in der umweltfreundlichen und marktfähigen Zukunft des Bad Bergzaberner Landes“, freut sich Bürgermeister der Verbandsgemeinde Hermann Bohrer.

„Letztendlich wird das Angebot für die Feinschmecker und Fans von regionalen Produkten geschaffen“, berichtet ILE-Regionalmanagerin Edda Schaefer, „der Gast kann beispielsweise nach dem Essen im Restaurant den Landwirtschaftsbetrieb besichtigen, der die Waren liefert, nach Absprache natürlich, und eine Portion Steak oder eine Kiste mit dem gleichen frischem Gemüse direkt von Erzeuger kaufen.“ „Heute will der Kunde wieder wissen was aus der Region stammt. Dann schmeckt es wieder richtig gut – LANDGUT! eben“, bekunden die Vertreter des Gastronomieprojekts Thomas Storz und Peter Zaselowski.

Ein Verzeichnis der Gastronomiebetriebe, die Regionales auf der Speisekarte auszeichnen, befindet sich als neues Einlegeblatt in der Erzeugerbroschüre „Zum Feinkostladen der Natur“. Nachzulesen ist in der Broschüre auch, wer die Produzenten der Waren sind. 

Im Rahmen einer Projektgruppe hat sich unter der Federführung von Herrn Frey (Gemüsebau Frey in Kapsweyer) und Herrn Schönung (Viehstrichhof in Kapsweyer) die Vermarktungsorganisation Bad Bergzaberner Landgut! gegründet. Das Angebot dieser Vermarktungsorganisation umfasst die Produkte von 8 landwirtschaftlichen Betrieben in der Region. Die Ware wird speziell für die Gastronomie und die Großküchen der Region mit einem neu eingerichteten Lieferservice zum Kunden gebracht. Zentrale der Vermarktungsorganisation ist Gemüsebau Frey, der die Bestell- und die Lieferlogistik betreut.

„In unsere Verbandsgemeinde ist seit Dezember 2005 Projektregion des Regionalmanagements der Integrierten Ländlichen Entwicklung. Es wird gefördert durch das Ministerium für Wirtschaft Verkehr Landwirtschaft und Weinbau des Landes Rheinland-Pfalz und kofinanziert durch die Europäische Union. Seit März 2006 setzten wir unter anderem das Projekt „Vermarktungsoffensive Landwirtschaft“ und die „Regionaloffensive Gastronomie“ um. Begleitet wird das Projekt durch Frau Schaefer, die das ILE – Regionalmanagement hier vor Ort ausführt“, informiert Verbandsbürgermeister Hermann Bohrer. 
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